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O MALTE WHISKY TURFADO  é um destilado alcoólico elaborado a partir de variedades selecionadas de cevada malteada 
turfada e importada.
A secagem da cevada acontece com o auxílio da queima da turfa (carvão vegetal encontrado no território escocês) 
que incorpora ao grão sabores e aromas característicos e que, posteriormente, serão transferidos para o destilado.
O mosto resultante da sacarificação da cevada malteada é fermentado com leveduras especiais e destilado em 
alambiques de cobre – tipo pot still, em processo descontínuo e controlado de acordo com as Normas de Segurança 
de Alimentos do sistema BPF/APPCC (Boas Práticas de Fabricação/Análise dos Perigos e Pontos Críticos de Controle).
O envelhecimento em barris de carvalho acentua as características de cor e aromas, aumentando a complexidade do 
produto, tornando-o ideal para a elaboração do verdadeiro e tradicional whisky.
 A intensidade de residuais da turfa incorporados ao malte whisky é definida pela quantidade de fenóis presente na 
matéria prima (entre cinco e quarenta ppm).
A legislação brasileira exige que o Destilado Alcoólico Simples de Malte, utilizado na elaboração de whisky, tenha o 
envelhecimento mínimo de 2 anos.
 

ANÁLISE FÍSICO-QUÍMICA

Teor Alcoólico

Densidade

Acidez Volátil

Ésteres

Aldeídos

Álcoois Superiores

Soma de Componentes Secundários

Álcool Metílico

Cobre

Furfural

60,0% v.v +/- 0,5% a 20ºC

0,907 a 0,910

< 0,150g / 100ml a.a

< 0,150g / 100ml a.a

< 0,020g / 100ml a.a

< 0,300g / 100ml a.a

< 350,0mg / 100ml a.a

< 20 mg / 100 mL a.a.

< 5,0mg /L

< 5,0mg /L

Padrão

MALTE WHISKY TURFADO

Alcoólico, baunilha, especiarias, 
amadeirado, medicinal, mel, 
turfado suave.

Alcoólico, baunilha, especiarias, 
amadeirado, medicinal, mel, 
turfado.

Alcoólico, baunilha, especiarias 
amadeirado, medicinal, 
mel, turfado intenso.

ANÁLISE SENSORIAL
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2 ANOS 3 ANOS

Leve

Turfado

Extra turfado

Límpido e amarelo 
dourado

Intensidade 
da turfa

Propriedades visuais 
cor/tonalidade:

Características oragnolépticas:

Alcoólico, amêndoas, baunilha, cacau, 
especiarias, amadeirado, medicinal, 
mel, nozes, tostado, turfado suave.

Alcoólico, amêndoas, baunilha, cacau, 
especiarias, amadeirado, medicinal, 
mel, nozes, tostado, turfado.

Alcoólico, amêndoas, baunilha, cacau, 
especiarias, amadeirado, medicinal, 
mel, nozes, tostado, turfado intenso.

Límpido e amarelo 
dourado intenso

Propriedades visuais 
cor/tonalidade:

Características oragnolépticas:

Propriedade
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O MALTE WHISKY é um destilado alcoólico elaborado a partir de variedades selecionadas de cevada malteada.
 
O mosto resultante da sacarificação da cevada malteada é fermentado com leveduras especiais e destilado 
em alambiques de cobre – tipo pot still, em processo descontínuo e controlado de acordo com as Normas 
de Segurança de Alimentos do sistema BPF/APPCC (Boas Práticas de Fabricação/Análise dos Perigos e 
Pontos Críticos de Controle).
 
O envelhecimento em barris de carvalho acentua as características de cor e aromas, aumentando a complexidade 
do produto, tornando-o ideal para a elaboração do verdadeiro e tradicional whisky.
 
O produto resultante da destilação é comercializado a 60% v/v com a denominação fiscal de Destilado 
Alcoólico Simples de Malte para o produto sem envelhecimento e Destilado Alcoólico Simples de Malte Envelhecido 
ou Malte Whisky, para os produtos envelhecidos a partir de 2 anos.
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ANÁLISE SENSORIAL

3 ANOS2 ANOS1 ANONOVO

ANÁLISE FÍSICO-QUÍMICA

Teor Alcoólico

Densidade

Acidez Volátil

Ésteres

Aldeídos

Álcoois Superiores

Soma de Componentes Secundários

Álcool Metílico

Cobre

Furfural

60,0% v.v +/- 0,5% a 20ºC

0,907 a 0,910

< 0,150g / 100ml a.a

< 0,150g / 100ml a.a

< 20 mg / 100 mL a.a.

< 300 mg / 100 mL a.a.

> 350,0 mg / 100 mL a.a.

< 20 mg / 100 mL a.a.

< 5,0mg /L

< 5,0mg /L

Padrão

Límpido e incolor
Alcoólico, característico 
de destilado novo, cereais e 
vegetais.

Límpido e amarelo 
palha
Alcoólico, canela, cravo, 
especiarias, levemente 
amadeirado e pungente.

Límpido e amarelo 
dourado intenso
Alcoólico, amêndoas, baunilha, 
cacau, especiarias, amadeirado, 
mel, nozes, tostado

Propriedades visuais 
cor/tonalidade:

Características 
oragnolépticas:

Límpido e amarelo 
dourado
Alcoólico, baunilha, 
especiarias, amadeirado 
e mel.

Propriedade
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O Vinho Licoroso é elaborado a partir de uvas aromáticas, cultivadas na Serra Gaúcha. O produto é envelhecido em 
barris de carvalho por um período mínimo de seis meses, agregando excelentes características organolépticas.
 
O Vinho Licoroso pode ser consumido puro ou utilizado na composição de outras bebidas alcoólicas, melhorando 
sensivelmente a qualidade e os aromas do produto final.

ANÁLISE FÍSICO-QUÍMICA

Teor Alcoólico

Densidade

Açúcar

17,5 % v/v ± 0,5 % a 20º C

1,058 a 1,065

> 185,0 e < 210,0 g/L

Padrão

VINHO LICOROSO

ANÁLISE SENSORIAL
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Propriedade

Límpido, tonalidade caramelo. 

Amadeirado, amêndoas, baunilha, uvas 
moscatéis, uvas passas.

Propriedades 
visuais:

Características 
oragnolépticas:
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O Extrato de Carvalho é um produto à base de álcool neutro e infusão de carvalho selecionado.
 
O envelhecimento em barris, pelo período mínimo de seis meses, acentua as características do produto,  conferindo 
complexidade aromática e gustativa.
 
É indicado para a elaboração de bebidas que necessitam incorporar notas e características de carvalho.

ANÁLISE FÍSICO-QUÍMICA

Teor Alcoólico

Densidade

Acidez Volátil

Ésteres

Aldeídos

Álcoois Superiores

Álcool Metílico

60,0 % v/v ± 0,5 % a 20º C

0,9069 a 0,9090

< 0,100g / 100ml a.a

< 0,05g / 100ml a.a

< 0,05g / 100ml a.a

< 0,010g / 100ml a.a

< 0,25ml / 100ml a.a

Propriedade Padrão
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Límpido, tonalidade âmbar intenso.

Alcoólico, café, torrado, manteiga e tostado.

Propriedades 
visuais:

Características 
oragnolépticas:

ANÁLISE SENSORIAL


